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Vifia Anakena Presenta

SUS NUEVOS SAUVIGNON BLANCS 2014

Gracias a nuestro enfoque y busqueda de la mayor calidad en la elaboracion de vinos finos; nuestros vinos de clima frio provenientes

del Valle de Leyda, donde se encuentra nuestro Vinedo Las Brisas, a solo 8 km del Oceano Pacifico, presentan frescura, gran expresion
de su tipicidad, notas tropicales y atractiva mineralidad.

Debido a las condiciones naturales del Valle de Leyda, las que son muy similares a la reconocida region de Marlborough, nos hemos
definido el objetivo de ofrecer vinos superiores a nuestra competencia, con especial foco en nuestros vinos de las lineas ENCO y TAMA.

ENCO Sauvignon Blanc promete ser un vino que entrega mas de lo que espera el cliente, vino con mucha fruta tropical, sin guarda en
barricas, lo que permite un Sauvignon Blanc ideal para disfrutar por si solo.

TAMA Vineyard Selection Sauvignon Blanc es un vino mas complejo, con un 8% del vino con guarda en barricas de 3 meses, siendo ideal
para acompanar platos frescos y comidas.



VARIETAL
Sauvignon Blanc 2014

Este sauvignon blanc, intenso y vibrante,
presenta notas de durazno blanco, pina y
citricos en la nariz. En boca es fresco, con un
agradable final.

Delicioso como aperitivo o con carnes
blancas, mariscos y ensaladas.

ENCO
Sauvignon Blanc 2014

De color amarillo claro con matices
verdosos, el espectro de aromas de este
vino despliega aji verde, citricos, pasto
recién cortado y algunas frutas tropicales,
COmMo maracuya.

Este sauvignon blanc replica en la boca la
misma fruta, junto con una sensacion de
saly mineralidad. Tiene una vibrante acidez
que se prolonga en un final largo y fresco.

Ideal para disfrutar junto a un carpaccio,
jamon serrano u ostras.
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GUVIn TUY'OT, E“OIOQO. “El frio Valle de Leyda siempre nos otorga lo mejor para las cepas blancas.

La recoleccion partié durante la segunda semana de marzo con el sauvignon blanc, a fin de conservar el tipico caracter
fresco y crujiente de la variedad, ademas de su acidez salina. A medida que seguimos cosechando durante las
siguientes semanas, y que la madurez de las uvas avanzaba, los vinos fueron mostrando aromas mas tropicales,
entregandonos diferentes componentes estilisticos que nos permitieron elaborar mezclas de mayor complejidad”.
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TAMA
Sauvignon Blanc 2014

De color amarillo claro con matices verdes,
este sauvignon blanc despliega una
compleja mezcla de aromas de hierbaluisa
(lemongrass), zeste de lima amarga,
manzanas verdes, frutos tropicales dulces,
como guayabas, duraznos y maracuya,
junto a notas herbaceas y de aji, ademas de
un toque de humo. Muestra buen peso e
intensidad en el paladar, acentuado por la
fermentacion de una pequena porcion del
vino en madera francesa que se realizo
para la cosecha 2014. Las limas y frutos
tropicales estan respaldados por una
acidez equilibrada.

Ideal para acompanar con ceviche, sashimi
o camarones fritos.




